PINOT NOIR
Kalkstein

Das Traubenmaterial fiir den Pinot Noir stammt ausschliellich von
Pfélzer Lagen mit hohem Kalkanteil. In traditioneller Art und Weise
werden Trauben auf der Maische vergoren. Danach erfolgt der bio-
logische Sdaureabbau. Wir geben dem Pinot fiir Ausbau und Reife in
225 1 und 500 1 Fissern bis zu zwei Jahren Zeit. Erst dann wird er
unfiltriert gefiillt. So entsteht ein klarer, wiirziger, facettenreicher
Pinot Noir mit Tiefe.

Jahrgang 2016

Kriftiges Purpurrot, kiihle- wiirzige Nase, Waldbeeren, schwarze Kir-
sche, leicht Anis, die Tanine geschliffen und weich, sehr prizise und
samtig, das Holz der 5001 Tonneaux Fisser nur zu erahnen, dicht und
weich am Gaumen, salzig langer und kiihler Abgang, mineralisch und
niemals siillich werdend, lisst aber die Grofle des Jahrgangs (2016!)
schon erkennen. Dekantieren des noch jugendlichen Weines hilft die
komplexe Tiefe des Weines zu ergriinden.

Alk 13,5%

Trinkreife: ab sofort bis mindestens 2032

2016 Pinot Noir Kalkstein
91 Points Eichelmann
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